
LOUIS ROEDERER COLLECTION - DELUXE

PRODUIT
L’assemblage de Collection 242 est basé sur une dominante de Chardonnays, grande réussite de la

vendange 2017. Ces chardonnays de grande maturité confèrent à l’assemblage une note de fruits mûrs et
sucrés complétée par de fines notes boisées. La bouche est mûre, généreuse avec cet enrobage typique
des grands Chardonnays. Les Pinots noirs et Meuniers de la Vallée de la Marne viennent compléter l’allure

gourmande, veloutée, large et la matière juteuse. Belle fraîcheur dynamique en finale.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

NOTATIONS

The World’s Most Admired
Champagne Brand : N°1

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Champagne / France

Type de vin Blanc

Volume 6L

Degré d’alcool 12,5%

Potentiel de garde 5 ans

Cépages Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir


