
CÔTE ROTIE "LA GARDE"

PRODUIT
Le Côte-Rôtie « La Garde » du Domaine de Bonserine est une cuvée d’exception, réservée aux meilleurs
millésimes. Ce vin,  issu d’une syrah pure, provient de vignes anciennes, parfois âgées jusqu’à 60 ans,

cultivées sur des lieux-dits prestigieux tels que la Côte-Blonde, la Côte-Brune et les Moutonnes. La
production est volontairement limitée à environ 2 700 bouteilles par an, garantissant ainsi  une rareté et
une qualité exceptionnelles. Le nez offre une grande complexité, mêlant des arômes de fruits noirs mûrs,

de poivre, de cuir  et des touches florales de violette.  En bouche, la texture est dense et veloutée,
soutenue par des tanins fins et une belle fraîcheur, tandis que son élevage prolongé en fût lui confère une
structure solide et un potentiel  de garde impressionnant. Ce vin puissant, mais d’une grande finesse, est
un choix parfait pour les amateurs de syrah à la recherche d’un vin de terroir authentique et raffiné, idéal

pour accompagner des viandes rouges, des gibiers ou des fromages affinés.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Côtes du Rhône / France

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 15%

Potentiel de garde 8 ans

Cépages Syrah, Viognier


