
BATÂRD MONTRACHET

PRODUIT
Le Batârd Montrachet est l’un des grands crus de la région, un vin exceptionnel produit à partir de vieilles

vignes situées dans l’une des parcelles les plus prestigieuses de Chassagne-Montrachet.  Ce vin est un
parfait exemple de la richesse et de la puissance d’un grand cru de Bourgogne. Les arômes sont intenses
et complexes, allant des fruits mûrs (pêche, abricot) aux notes florales et d’épices, avec une touche de
noisette et de beurre. En bouche, il  est ample, rond et crémeux, avec une longueur impressionnante. Ce

vin nécessite un vieillissement pour révéler toute sa complexité et sa profondeur.  Il  s’accorde
magnifiquement avec des plats riches, comme des poissons en sauce, des viandes blanches ou même des

fromages affinés.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,5%

Potentiel de garde 15 ans

Cépages Chardonnay


