DE CONINCK

HERMITAGE "LA CHAPELLE"

PRODUIT

Le Hermitage « La Chapelle » 1990 de Paul Jaboulet Ainé est un vin mythique de la vallée du Rhéone
septentrionale, provenant des prestigieux terroirs granitiques d’Hermitage. Ce millésime, élevé avec soin
en fats de chéne, révele une robe évoluée aux reflets grenat. Le nez développe des ardbmes complexes de

fruits rouges mdrs, de cuir, de tabac, d’épices douces et de sous-bois, témoignant de son bel age. En
bouche, il offre une texture soyeuse, des tanins fondus et une finale longue et élégante, marquée par une
fraicheur persistante et une touche minérale. Ce vin d’exception se déguste avec des plats raffinés tels

que le gibier, les viandes en sauce ou les fromages affinés, offrant une expérience riche et nuancée.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Léger Puissant L. . . .

Caue TS Région viticole / Pays Cotes du Rhdne / France

Sec Moelleux .

Fruité Boisé Type de vin Rouge

Minéral Fruité
Volume 0,75L
Degré d’alcool 15,5%
Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Syrah




