
GRANDS-ECHEZEAUX GRAND CRU

PRODUIT
Au cœur de la mythique appellation Vosne-Romanée, le Grand Cru Grands Échezeaux  de Joseph Drouhin

incarne la puissance et la complexité typiques des plus grands Pinot Noir de Bourgogne. Ce vin
impressionne par un bouquet intense où se mêlent fruits noirs mûrs, épices délicates, violette et une note
fumée élégante. En bouche, il  déploie une structure remarquable, avec des tanins fermes mais soyeux,

une fraîcheur vibrante et une longue finale expressive et raffinée. L’élevage en fûts de chêne, mené avec
rigueur et finesse, sublime la richesse aromatique tout en respectant l’expression pure du terroir.  Ce

grand vin de garde s’accordera parfaitement avec des plats nobles comme un civet de lièvre, un filet de
bœuf aux champignons ou un fromage à pâte persillée.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Vif Rond
Fruité Boisé

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 14,5%

Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Pinot Noir


