
LA VENDIMIA (4 MONTHS NEW BARRELS)

PRODUIT
Jeune et éclatant,  La Vendimia  est la porte d’entrée idéale dans l’univers Palacios Remondo. Assemblage
de Garnacha et Tempranillo, il séduit par son fruit pur et son énergie juvénile. Le nez exhale des notes de
fraise, de cerise croquante et de fleurs rouges. En bouche, la fraîcheur domine, soutenue par des tanins

doux et une finale fruitée. Un léger passage de quatre mois en barriques neuves apporte rondeur et
complexité.

La Vendimia 2022 se distingue par sa vitalité et sa sincérité.  C’est un vin immédiat,  joyeux, au charme
désarmant.  Idéal pour l’apéritif,  les grillades ou une cuisine méditerranéenne. Derrière sa simplicité

apparente, il  exprime la pureté du Rioja biologique moderne. Un vin plein de lumière, fait  pour le plaisir.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

NOTATIONS

James Suckling : 90/100

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Rioja / Espagne

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 14,0%

Potentiel de garde à boire

Cépages Grenache Noir, Tempranillo


