DE CONINCK

ARREBATACAPAS

PRODUIT

Cultivé en altitude sur les sols pierreux de Cebreros, ce vin biologique incarne la pure expression de la
Grenache de montagne. Le nez charme par ses parfums de fruits rouges éclatants, de thym sauvage et de
pierre chaude. La bouche est fine, tendue, d'une précision remarquable, soutenue par une énergie
minérale vibrante. La vinification naturelle, sans artifice, laisse parler la vérité du terroir. Un vin de
méditation, parfait avec un carré d’agneau rosé ou des Ilégumes grillés aux herbes.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Léger Puissant L, iticol b

Sopie TenmteE Région viticole / Pays Cebreros / Espagne

Sec Moelleux

Vif Rond Type de vin Rouge

Fruité Boisé

Minéral Fruité Volume 0,75L
Degré d'alcool 14,5%
Potentiel de garde 10 ans

Cépages Grenache Noir




