
MERCUREY BLANC/WIT

PRODUIT
Situé en plein cœur de la Côte Chalonnaise, le Château de Chamirey incarne l’excellence des vins blancs

de Mercurey, une appellation reconnue pour la finesse et la fraîcheur de ses Chardonnay. Ce Mercurey
blanc séduit  par son nez expressif  mêlant arômes de fruits blancs mûrs, fleurs blanches et une subtile

note minérale typique du terroir  argilo-calcaire.  En bouche, il  révèle une belle vivacité,  avec une texture
équilibrée et une élégante fraîcheur qui s’harmonisent parfaitement avec une légère rondeur.  La

vinification maîtrisée, alliant respect du fruit  et élevage modéré en fûts de chêne, permet de révéler la
pureté et la complexité du cépage. Idéal à l’apéritif,  il  accompagne également avec raffinement poissons

grillés,  crustacés et volailles en sauce légère.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,0%

Potentiel de garde 8 ans

Cépages Chardonnay


