
MEURSAULT 1ER CRU 'PERRIÈRES'

PRODUIT
Situé sur l’un des climats les plus prestigieux de Meursault,  Perrières  est reconnu pour produire des vins

d’une rare distinction, alliant finesse et intensité minérale.  Le Meursault  1er Cru Perrières  de Joseph
Drouhin s’ouvre sur des arômes purs de fleurs blanches, d’agrumes mûrs et de pierre chaude, avec une
touche subtilement grillée. En bouche, la tension est magistrale :  une trame droite,  presque cristalline,
soutient une matière élégante et profonde, portée par un élevage parfaitement dosé. Ce Chardonnay

exprime ici  toute la noblesse de son terroir  calcaire avec une précision remarquable. Il  accompagnera à
merveille des mets raffinés comme des poissons nobles,  un turbot sauce beurre blanc ou une volaille

truffée.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,5%

Potentiel de garde 10 ans

Cépages Chardonnay


