
CHÂTEAU PHÉLAN SÉGUR

PRODUIT
Présentation

Situé sur les splendides graves de Saint-Estèphe, le Château Phélan Ségur signe avec le millésime 2020
une cuvée d’un équilibre remarquable. L’assemblage mêle harmonieusement Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc et une touche de Petit Verdot, apportant profondeur et complexité. Ce grand vin exprime

toute la noblesse du terroir  et le savoir-faire du domaine, alliant tradition bordelaise et précision
moderne. Élégant,  racé et d’une pureté exemplaire, il  s’impose comme l’une des plus belles réussites de

son appellation.

Dégustation
La robe d’un pourpre profond précède un nez séduisant de fruits noirs,  de cèdre et d’épices douces. En
bouche, la texture est veloutée, les tanins d’une grande finesse et parfaitement intégrés. Le fruit,  dense

et éclatant,  s’accompagne d’une fraîcheur minérale typique de Saint-Estèphe. La finale,  longue et
harmonieuse, révèle une belle tension et un potentiel  de garde impressionnant.  Un vin d’équilibre et de

raffinement, promesse de grands moments de dégustation.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Vif Rond
Fruité Boisé

NOTATIONS

James Suckling : 95-96/100

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bordeaux / France

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 14,0%

Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Merlot


