DE CONINCK

REMELLURI BLANCO

PRODUIT

Un blanc de grande classe, issu d’un assemblage unique de cépages autochtones : Viura, Garnacha
Blanca, Malvasia, Moscatel, etc. Les vignes sont plantées en altitude sur des sols pauvres, donnant des
rendements trés faibles et des vins d’une grande intensité. Au nez, on trouve des arémes complexes de
fleurs blanches, agrumes confits, fenouil, miel fin et pierre chaude. La bouche est tendue, précise, avec
une texture presque crayeuse, une belle ampleur et une acidité vive. L’élevage en bois neutre ajoute du
gras sans masquer la pureté du fruit. Ce vin impressionne par sa longueur, sa minéralité et sa capacité de

vieillissement. Parfait sur des poissons nobles, fruits de mer ou plats aux champignons.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE
Léger Puissant L. . a-a
Caue TG Région viticole / Pays Rioja / Espagne
Sec Moelleux
Vif Rond Type de vin Blanc
Fruité Boisé
Minéral Fruité Volume 0,75L
Degré d'alcool 14,0%
Potentiel de garde 10 ans
NOTATIONS
Cépages Chardonnay, Grenache Blanc,
James Suckling : 98/100 Marsanne, Moscatel, Rousanne,

Viognier



