
PULIGNY MONTRACHET 1ER CRU 'LES REFERTS'

PRODUIT
Le Puligny-Montrachet « Les Referts » du Domaine Faiveley est une cuvée emblématique qui reflète toute
la pureté et la finesse des terroirs prestigieux de la Côte de Beaune. Situé sur un sol calcaire d’exception,

ce climat confère au Chardonnay une minéralité éclatante et une grande précision aromatique. La
vinification associe fermentation en fûts de chêne et élevage maîtrisé, préservant l’équilibre parfait entre

richesse, fraîcheur et élégance.

Au nez, « Les Referts » s’ouvre sur des notes délicates de fleurs blanches, d’agrumes mûrs et de fruits
jaunes, agrémentées d’une subtile touche toastée. En bouche, ce Puligny-Montrachet séduit  par sa

texture soyeuse, son amplitude remarquable et une finale longue, fraîche et saline. Ce vin d’exception
accompagne idéalement les poissons fins, les crustacés ainsi  que les plats de volaille raffinés, incarnant

le savoir-faire et l’excellence du Domaine Faiveley.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,0%

Potentiel de garde 10 ans

Cépages Chardonnay


