
RIESLING "HUGEL" VENDANGE TARDIVE 0,375 L

PRODUIT
Le Riesling Hugel Vendange Tardive est une cuvée rare et précieuse issue d’une récolte tardive

minutieusement sélectionnée, emblématique du savoir-faire familial  de la maison Hugel.  Ce vin dévoile
au nez des arômes délicats d’agrumes confits,  de fleurs blanches, de miel  et de nuances minérales
subtiles.  En bouche, il  séduit  par son équilibre parfait  entre douceur et fraîcheur,  avec une texture
soyeuse et une finale longue et raffinée. Élaboré selon les règles strictes des vendanges tardives
alsaciennes, ce vin exprime pleinement la richesse et la complexité de son terroir.  Il  accompagne

idéalement les mets délicats tels que le foie gras, les poissons nobles ou les desserts fruités,  pour une
dégustation élégante et mémorable.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Alsace / France

Type de vin Blanc

Volume 0,375L

Degré d’alcool 12,5%

Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Riesling


