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PAUL JABOULET AINE

CROZES-HERMITAGE "LES JALETS"

PRODUIT

Le Crozes-Hermitage « Les Jalets » blanc de Paul Jaboulet Ainé est un vin raffiné de la vallée du Rhéne
septentrionale, issu de sols granitiques qui apportent finesse et fraicheur. Ce vin est élaboré
principalement a partir de Marsanne et Roussanne, cépages emblématiques de la région, qui lui conférent
une belle complexité aromatique. Le nez s’ouvre sur des notes élégantes de fleurs blanches, de fruits a
chair blanche et une Iégere touche d’amande. En bouche, il dévoile une belle structure, une texture
onctueuse et une acidité équilibrée qui apporte vivacité et longueur. Idéal a I'apéritif ou en
accompagnement de poissons, crustacés et fromages doux, ce blanc exprime avec élégance le terroir de
Crozes-Hermitage.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Léger Puissant R&g iticole / P . du Rh6 E

Souple AR €gion viticole / Pays Cotes du Rhone / France

Sec Moelleux

Vif Rond Type de vin Blanc

Fruité Boisé

Minéral Fruité Volume 0,75L
Degré d’alcool 13,0%
Potentiel de garde 2 ans

Cépages Marsanne, Rousanne




