
GEWURZTRAMINER "HUGEL" VENDANGE TARDIVE 0,750 L

PRODUIT
Le Gewurztraminer Hugel Vendange Tardive est une cuvée d’exception issue d’une récolte tardive

rigoureusement sélectionnée, symbole du savoir-faire familial  de la maison Hugel.  Ce vin exprime un
bouquet intense et complexe, mêlant des arômes de litchi, de rose, d’épices douces et de fruits exotiques

mûrs. En bouche, il  offre une richesse voluptueuse équilibrée par une fraîcheur vive, avec une texture
onctueuse et une finale longue et élégante. Élaboré dans le respect des traditions des vendanges tardives
alsaciennes, ce vin reflète pleinement la typicité et la profondeur du terroir.  Il  accompagne à merveille
les plats épicés, les fromages forts ou les desserts raffinés, offrant une expérience gustative unique et

mémorable.

PROFIL GUSTATIF
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Alsace / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 11,5%

Potentiel de garde 20 ans +
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