DE CONINCK

GEWURZTRAMINER "HUGEL" SELECTION GRAINS NOBLES 0,375 L

PRODUIT

Le Gewurztraminer Hugel Selection de Grains Nobles est un vin d’exception, issu de tries tres strictes de
raisins surmdris et concentrés par la pourriture noble. Elaborée uniquement lors des millésimes les plus
favorables, cette cuvée refléte toute la richesse, la puissance aromatique et la complexité du
Gewurztraminer dans sa forme la plus pure. Le nez est envo(tant, avec des arOmes intenses de litchi
confit, de rose séchée, de fruits exotiques, de miel et d’épices orientales. En bouche, le vin est profond,
velouté, d’une concentration remarquable, équilibré par une fraicheur subtile qui prolonge la finale avec
élégance. Véritable vin de garde et de méditation, il se déguste avec du foie gras, des desserts
exotiques, des fromages bleus ou simplement seul, pour un moment rare et inoubliable.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Sec Moelleux L. .

vif Rond Région viticole / Pays Alsace / France

Fruité Boisé
Type de vin Blanc
Volume 0,375L
Degré d’alcool 11,0%
Potentiel de garde 20 ans +
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