
CHATEAUNEUF-DU-PAPE "SÉNÉCHAUX"

PRODUIT
Le Châteauneuf-du-Pape rouge du Domaine des Sénéchaux est une expression magistrale du terroir
emblématique de la vallée du Rhône. Ce vin puissant et structuré révèle un bouquet complexe où

s’entrelacent des notes intenses de fruits noirs mûrs,  de cassis,  de prune, relevées par des touches
épicées de poivre, de réglisse et de garrigue provençale. En bouche, il offre une matière riche et soyeuse,

portée par des tanins élégants et une fraîcheur équilibrante qui prolongent une finale longue et
savoureuse. La vinification traditionnelle,  associée à un élevage maîtrisé en cuves et fûts,  permet

d’exprimer toute la profondeur et la complexité de ce grand terroir. Ce Châteauneuf-du-Pape accompagne
à merveille les plats de viande en sauce, les gibiers et les fromages affinés, pour une dégustation intense

et raffinée.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Vif Rond
Fruité Boisé

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Côtes du Rhône / France

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 15,0%

Potentiel de garde 10 ans

Cépages Cinsault, Grenache Noir, Mourvèdre,
Syrah, Vaccarèse


