
LES JARDINS DE BABYLONE – SEC

PRODUIT
Version sèche du terroir  de Babylone, ce vin se distingue par sa vivacité et sa profondeur.  Le nez est

marqué par le citron mûr, la poire, la fleur d’acacia et des touches de pierre humide. La bouche est vive,
précise, tendue, avec une belle densité.  L’équilibre est superbe entre fraîcheur et texture. Un vin sec de
gastronomie, idéal avec des poissons, des fruits de mer ou des plats végétariens raffinés. Il  révèle une

autre facette du savoir-faire Dagueneau. Vin de terroir  et de caractère. À boire jeune ou après quelques
années. Élégance, pureté, finesse.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Jurancon / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 12,5%

Potentiel de garde 10 ans

Cépages Gros Maseng, Petit Maseng


