
RUFFUS BRUT SAUVAGE

PRODUIT
Élevé pendant 15 mois sur latte,  ce vin offre une bouche soutenue, harmonieuse, aromatique et

complexe, tout en finesse.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Haulchin / Belgique

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 12,0%

Potentiel de garde 2 ans

Cépages Chardonnay


