DE CONINCK

COTES DU RHONE "RESERVE" .M CAZES

PRODUIT

Le Cotes du Rhone « Réserve » de la Famille J.M. Cazes est un vin rouge élégant et puissant, élaboré a
partir d'un assemblage de Grenache, Syrah et Mourvedre. Il présente une robe grenat profond et offre un
nez expressif de fruits rouges frais tels que cassis, framboise et groseille, rehaussé par des notes épicées
de garrigue et de réglisse. En bouche, il se distingue par sa structure savoureuse et équilibrée, avec des
tanins présents mais mdrs, et une finale longue et gourmande. Ce vin est idéal pour accompagner des
viandes grillées, des plats cuisinés au four ou des fromages affinés.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Léger Puissant L. . . .

Souple Tannique Région viticole / Pays Cotes du Rhone / France

Vif Rond .

Fruité Boisé Type de vin Rouge

Minéral Fruité
Volume 0,75L
Degré d'alcool 14,5%
Potentiel de garde 5 ans

Cépages Grenache Noir, Mourvedre, Syrah




