
MAS CODINA "RESERVA" BRUT

PRODUIT
Des agréables notes d’agrumes et une bonne minéralité font de celui-ci  le parfait  compagnon pour un

apéritif  entre amis ou en famille.  Mas Codina Brut Reserva est un Cava de caractère, né dans l’Alt
Penedès d’un domaine enraciné depuis 1681. Ce brut d’assemblage (Macabeo, Xarel·lo,  Chardonnay,

Pinot Noir)  séduit  par sa robe lumineuse, ses notes raffinées de fleurs blanches et de pomme verte, sa
minéralité délicate et son acidité vivifiante. Avec plus de deux ans d’élevage sur lies,  il  dévoile une

élégance et une harmonie délicates. Un choix raffiné à savourer à l’apéritif  ou avec des plats raffinés —
un vrai  plaisir  accessible et exigeant.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Catalogne / Espagne

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 12,0%

Potentiel de garde 2 ans

Cépages Chardonnay, Macabeu, Pinot Noir,
Xarel-lo


