
AROMES DE PAVIE

PRODUIT
​Le Château Pavie Arômes de Pavie est un vin rouge raffiné de l’appellation Saint-Émilion Grand Cru,

élaboré principalement à partir de Merlot et de Cabernet Franc. Il offre une palette aromatique expressive
de fruits noirs mûrs, de fleurs, de réglisse, de menthe et de chocolat, avec une bouche ronde et soyeuse,
soutenue par des tanins fins et une belle fraîcheur.  Un vin élégant,  idéal pour accompagner des viandes

rouges ou des fromages affinés.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Vif Rond
Fruité Boisé

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bordeaux / France

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 14,0%

Potentiel de garde 15 ans

Cépages Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Merlot


