
CAMPOGRANDE ORVIETO CLASSICO

PRODUIT
Au cœur des collines verdoyantes de l’Ombrie,  Campogrande exprime avec finesse l’élégance discrète

des vins blancs d’Orvieto Classico. Élaboré principalement à partir de Grechetto et de Procanico, cépages
historiques de la région, ce vin reflète l’art  de vinifier dans un climat frais,  tempéré par des brises

régulières et une altitude modérée.

Le nez s’ouvre sur des arômes floraux délicats,  mêlés à des notes de poire croquante, de pêche blanche
et de zeste de citron. En bouche, la texture est légère et fluide, portée par une vivacité rafraîchissante et

une fine trame minérale qui prolonge l’équilibre jusque dans une finale nette et élégante.

Pensé comme un vin de plaisir immédiat, Campogrande séduit par sa pureté, sa fraîcheur et sa buvabilité
naturelle.  Parfait  en apéritif,  il  se marie à merveille avec des fruits de mer, poissons grillés,  salades

croquantes, ou une simple burrata aux herbes fraîches.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Umbria / Italie

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Potentiel de garde à boire

Cépages Grechetto, Prociano


