
CHÂTEAU LARRIVET HAUT-BRION - BLANC

PRODUIT
De witte « Blanc Sec » van Larrivet Haut-Brion schittert met zijn aromatische puurheid.

Vanaf de eerste geur roept hij  rijpe citrus,  witte bloemen en soms exotisch fruit  op met een vleugje vers
gras, afhankelijk van de jaargang.

In de mond combineert hij  volume, frisheid en textuur:  de sauvignon zorgt voor levendigheid en een
citroenachtig karakter,  terwijl  de sémillon voor rondheid en complexiteit  zorgt.  In bepaalde jaargangen

(barriques, betonnen eieren, tonnen) wordt hout met finesse gebruikt om diepte toe te voegen zonder het
fruit  te overheersen.

De afdronk onthult  een mooie persistentie,  een zilte/minerale spanning, die doet denken aan het terroir.

Een gastronomische witte wijn die jong gedronken kan worden vanwege de frisheid of die gerijpt kan
worden voor meer complexiteit.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bordeaux / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,5%

Potentiel de garde 10 ans

Cépages Sauvignon Blanc, Semillon


