
LOUIS ROEDERER CRISTAL

PRODUIT
Overzicht

De Champagne Louis Roederer Cristal 2008  is  een meesterwerk van balans en precisie,  unaniem
geprezen als een van de beste Cristals ooit  geproduceerd. Exclusief geproduceerd van de historische

Grands Crus van het huis,  belichaamt deze iconische jaargang de essentie van het champagneterroir  in
een kristalheldere, strakke en ongelooflijk pure stijl. Het koele, gelijkmatige klimaat van 2008 zorgde voor

een langzame rijping van de druiven, ideaal om de zuurgraad, aromatische complexiteit  en frisheid te
behouden. Cristal  2008, die meer dan 10 jaar in de kelder heeft gerijpt voordat hij  op de markt kwam, is
nu op het hoogtepunt van zijn kunnen en beschikt over een enorm rijpingspotentieel.  Een uitzonderlijke

champagne, gemaakt voor de eeuwigheid.

Proefnotities
Zijn gouden kleur,  met heldere reflecties en fijne mousse, verkondigt grote elegantie.  De neus is

opvallend puur en combineert aroma’s van citroenschil,  frisse peer,  verse hazelnoot,  natte krijt  en witte
bloemen. Na beluchting verrijken tonen van brioche, amandelpoeder en subtiel exotisch fruit het bouquet.

In de mond is de aanzet levendig en gebeiteld,  gedragen door uitzonderlijke minerale spanning. De
textuur is zowel zijdezacht als levendig, met uiterste precisie.  De afdronk, ziltig en aanhoudend, onthult
een zeldzame diepte en bijna oneindige energie. Cristal 2008 is een wijn om bij te mediteren, ideaal voor

bijzondere momenten of om verfijnde gastronomische gerechten te verfraaien.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Champagne / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 12,5%

Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Chardonnay, Pinot Noir



NOTATIONS

The World’s Most Admired
Champagne Brand : N°1


