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CHARDONNAY

CHARDONNAY DUCS D'OCCITANIE

PRODUIT

De Chardonnay IGP Ducs d’Occitanie, geteeld in de regio Uzeés (Languedoc), onderscheidt zich door een

lichtgele kleur met gouden accenten. Hij onthult een delicate, bloemige en fruitige neus, geaccentueerd

door houtachtige tonen, terwijl we in de mond een levendige aanzet waarderen, gevolgd door exotische

en kruidige smaken, versterkt door een licht boterachtige toets in de afdronk. Perfect als aperitief of bij
vis en schaaldieren.

PROFIL GUSTATIF

Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITE
Région viticole / Pays Languedoc / France
Type de vin Blanc
Volume 0,75L
Degré d'alcool 13,5%
Potentiel de garde a boire
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