
MIRAVAL MUSE ROSÉ

PRODUIT
Grenache- en Rolle-druivenrassen van de twee meest waardevolle percelen van Miraval worden subtiel

gemengd om de MUSE cuvée te creëren. Deze wordt vervolgens gevinifieerd in eivormige betonnen vaten
en gerijpt in demi-muids om de authenticiteit  van het uitzonderlijke terroir  te behouden.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Provence / France

Type de vin Rosé

Volume 1,5L

Degré d’alcool 13,0%

Potentiel de garde 2 ans

Cépages Grenache Noir, Rolle


