
MEURSAULT 1ER CRU 'GENEVRIÈRES'

PRODUIT
Gelegen op de middenhelling, is het klimaat van Genevrières  een van de meest karakteristieke van

Meursault,  bekend om zijn subtiele,  elegante en diepgaande wijnen. Joseph Drouhins Meursault  1er Cru
Genevrières  verleidt met een verfijnde neus die citrusschil,  witte bloemen, verse amandelen en een

subtiele geroosterde noot combineert.  In de mond is de balans opmerkelijk:  de aanzet is zijdezacht,  de
textuur omhullend, ondersteund door een minerale frisheid die de afdronk finesse geeft. De vinificatie en
rijping worden met precisie uitgevoerd, met respect voor het terroir,  om de identiteit  en zuiverheid van
de Chardonnay te behouden. Deze wijn is ideaal te combineren met delicate gerechten zoals risotto met

zeevruchten, tong meunière of gerijpte geitenkaas.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,5%

Potentiel de garde 10 ans

Cépages Chardonnay


