
LOUIS ROEDERER CRISTAL

PRODUIT
Presentatie

De Champagne Louis Roederer Cristal 2012  belichaamt de gratie en kracht van een geweldige oogst,
waarin de uitmuntendheid van het terroir  en het genie van de wijnmakerij  samenkomen. Deze Cristal,

afkomstig van de beste Grand Cru-geclassificeerde percelen van het huis,  is  het resultaat van een
contrastrijk jaar,  gekenmerkt door extreme maar gunstige klimatologische omstandigheden, die druiven

met een zeldzame concentratie hebben opgeleverd. De perfect beheerste blend (ongeveer 60% Pinot
Noir,  40% Chardonnay) biedt een meesterlijke balans tussen aromatische intensiteit,  minerale spanning
en omhullende textuur.  Deze jaargang, nu al  beschouwd als een toekomstige klassieker,  verleidt zowel

door zijn directe toegankelijkheid als door zijn immense bewaarpotentieel.

Proefnotities
Cristal 2012 onthult een briljant gouden kleur met heldere reflecties, verlevendigd door fijne, regelmatige

bubbels.  De neus is rijk en complex, met aroma’s van rijp wit  fruit,  geroosterde hazelnoot,  gekonfijte
citrus,  acaciahoning en een kenmerkende krijtachtige toets.  In de mond is de body vol,  genereus, bijna

romig, maar altijd in evenwicht met een zeer precieze zuurgraad en minerale structuur. Er is een fruitige
intensiteit,  omhuld door nuances van brioche, toast en zout.  De afdronk is lang, energiek en opmerkelijk

elegant.  Cristal  2012 is een verfijnde champagne, perfect voor speciale gelegenheden, verfijnde
gerechten of gewoon om een ​ ​moment van pure emotie te beleven.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Minéral Fruité

NOTATIONS

The World’s Most Admired

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Champagne / France

Type de vin Blanc

Volume 1,5L

Degré d’alcool 12,5%

Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Chardonnay, Pinot Noir



Champagne Brand : N°1


