
CHAMBOLLE MUSIGNY

PRODUIT
De Chambolle-Musigny van Domaine Faiveley belichaamt alle delicatesse en elegantie van deze iconische
Côte de Nuits-appellatie.  Geproduceerd op ondiepe, goed gedraineerde kalksteenbodems, ontwikkelt  de

Pinot Noir een luchtig,  floraal karakter,  ondersteund door een geweldige tanninefinesse.

De neus verleidt met subtiele aroma’s van viooltjes, rode kers en framboos, vergezeld door licht kruidige
tonen. In de mond is de wijn soepel, zijdezacht en perfect in balans, met een lange, verfijnde afdronk. Een

elegante Chambolle,  ideaal bij  wit  vlees, gebraden duif  of  delicate gerechten.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,0%

Potentiel de garde 10 ans

Cépages Pinot Noir


