
TABUERNIGA

PRODUIT
Een complexe en verfijnde wijn, geboren uit een moeilijk hageljaar. Een blend van tempranillo, grasciano,
mazuelo, garnacha en garnacha blanca, biologisch geteeld op terrassen tussen 540 en 630 meter boven

zeeniveau. Gevinifieerd met inheemse gisten in open eikenhouten vaten en vervolgens 14 tot 16
maanden gerijpt in foudres van 1500 liter.  Een subtiele,  elegante en levendige wijn met een zijdezachte,

harmonieuze smaak. Perfect bij  gebraden vlees, stoofschotels en groentestoofschotels.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

NOTATIONS

James Suckling : 98/100

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Rioja / Espagne

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 14,0%

Potentiel de garde 15 ans

Cépages Graciano, Grenache, Grenache Blanc,
Mazuelo (Carignan), Tempranillo


