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LOUIS ROEDERER BLANC DE BLANCS - ETUI

PRODUIT

Présentation
Le Champagne Louis Roederer Brut Blanc de Blancs 2015 célebre I'expression la plus noble du
Chardonnay champenois, dans une cuvée issue exclusivement des prestigieux terroirs de la Cote des
Blancs, principalement Avize et Le Mesnil-sur-Oger. Véritable vin de terroir, ce Blanc de Blancs
témoigne de la maftrise de la Maison Roederer dans I'art de la viticulture parcellaire et du vieillissement
patient. 2015 marque une année solaire, et ce champagne en exprime la générosité avec grace, sans
jamais perdre en fraicheur ni en tension. Une cuvée lumineuse, a la fois ample et vibrante.

Notes de dégustation
Dans le verre, la robe est d'un or pale éclatant, traversée par une effervescence fine et réguliere. Le nez
est riche et élégant, mélant des notes de fleurs blanches, d’agrumes confits, de fruits secs et de pate
d'amande, le tout rehaussé par une subtile touche crayeuse et vanillée. En bouche, I'attaque est soyeuse,
presque crémeuse, avec une belle ampleur. Le vin développe ensuite une frafcheur tonique et une
minéralité tendue qui équilibrent parfaitement la maturité du millésime. La finale est pure, longue, saline
et d’'une belle verticalité. Un Blanc de Blancs complet, généreux et précis.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Léger Puissant L, .

Sec Moelleux Région viticole / Pays Champagne / France

Vif Rond .

Minéral Fruité Type de vin Blanc
Volume 0,75L
Degré d'alcool 12,5%

NOTATIONS

Potentiel de garde 5 ans
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